
Recette de chef

filet de daurade 
à l’infusion de thé

La profession quasi unanime Debout, de gauche à droite :
Laurent Huez (SNRC), Pierre
Bancel (FO), Alain Guillou
(CGC), Cécilio Garcia (FO),
René Saouenan (CFTC),
Jacques Frealle (CPIH),
Bernard Luminet (CGC),
Bernard-André Houde (CFDT)
et José Castro (FO).
Autour de la table, en train 
de signer, de gauche à droite :
Jean-Pierre Malet (SNT),
Claudine Fabby (SNRC),
Jacques Bellin (GNC), 
Jean-François Girault (CPIH),
Catherine Augereau-Leloup
(Synhorcat) et 
Jean-Luc Binet (Synhorcat).
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Les chefs Alleno 
et Fréchon à l’honneur 
à Angoulême, pour 
les 10e Gastronomades
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La Boîte à Pizza annonce
un plateau-repas pour 
le début de l’été 2005
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Le rapprochement
Accor-Club Med peut
rapporter gros

PAGE 9

L’hôtellerie azuréenne 
ne parvient pas 
à redresser la barre 
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Bientôt un Code 
du tourisme 
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Geneviève Roy, nouvelle
présidente de la
délégation de Paris 
de la CCIP
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Dans le Puy-de-Dôme,
2 écoles s’unissent pour
offrir la filière complète
aux élèves
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Une opération
‘Emportez votre
bouteille’ lancée à Agen
pour redynamiser 
les ventes de vins
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à lyon,  du 22 au 26 janvier prochain

SIRHA 2005 : ON S’ACTIVE !
Sur une surface record de plus
de 100 000 m2, le Salon
international de la restauration,
de l’hôtellerie et de
l’alimentation accueillera
1 650 exposants et attend d’ores
et déjà plus de 160 000 visiteurs.
“Le Sirha est un salon convivial.
Il s’attache à suivre la tendance
en respectant les traditions”,
s’est félicité Jean Bellet,
président du Sirha. Les temps
forts resteront les concours,
parmi lesquels le Bocuse d’or.
Serge Vieira disputera le titre :
il travaillera sur la lotte
islandaise et le veau danois.
Nouveauté : un écran géant 
et une tribune permettront 
au public de ne rien manquer
des compétitions, également
diffusées en direct 
à Lyon sous chapiteau. zzz12
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Nos réponses
• Comment travailler 

et payer Noël ?
• Les droits à congé pour 

enfant malade
• Les droits du salarié 

licencié pour inaptitude
• Où contacter RMH Hôtels ?
• Participer à l’opération 

‘Ici, c’est 100 % sans tabac’

accord sur la  formation profess ionnelle PAGE 1 1

Comment appliquer la journée de solidarité ?
actualité  juridique PAGE 1 1

Le podium du Bocuse d’or 2003 : au centre, en costume, le maire 
de Lyon, Gérard Collomb, qui a choisi “d’ouvrir le Sirha sur la ville”.
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