
3:H
IKLQ
J=WU
XUUZ
:?m
@s@i@c
@a;

M
 0

16
92

 - 
28

82
 - 

F:
 3

,0
0 

E

5, rue Antoine Bourdelle - 75737 Paris CEDEX 15 - Téléphone : 01 45 48 64 64 - Télécopieur : 01 45 48 04 23 - E-mail : lhotellerie@lhotellerie.fr - ISSN : 1151 - 2601 - 3 c

L’Hebdo des professionnels des C.H.R. lhotellerie.fr  larestauration.fr

Les annonces
classées 

à partir de la 
page 08

numéro 2882 22 juillet 2004

A Paris, des non-voyants au
restaurant ‘Dans le noir ?’ 

page 2

Selon l’Insee, fréquentation en
baisse pour l’hôtellerie
homologuée française en 2003 

page 4

Les classes de troisième à la
découverte de l’entreprise

page 23

L’Infa Le Manoir (60) propose
des formations pour créer son
entreprise 

page 23

Inscrivez-vous au Trophée de la
Cuisine provençale 

page 23

Carrière : Philippe Hardy, 
de commis à chef et
propriétaire du Mascaret (50) 

page 28

Retrouvez les résultats
d’examens 

page 20

Vous avez la réponse
page 7

• En cas d’heures
complémentaires,
il est conseillé de prévenir
votre salarié 3 jours à
l’avance

• Les saisonniers peuvent
bénéficier de jours fériés

• Comment ouvrir un
camping ?

• L’indice du coût 
de la construction au 
1er trimestre 2004
Pour nos abonnés, ce numéro est composé d’un cahier quadri de 28 pages.

A Cannes

Une suite ‘Sophie
Marceau’ au Carlton

RMH rachète la marque
Climat de France page 3

Depuis quelques jours, le
Carlton a l’honneur de se
faire le théâtre du tour-

nage du dernier film de Jérôme
Salle, ‘Anthony Zimmer’. C’est
à cette occasion que son actri-
ce principale, Sophie Marceau,
a dévoilé la plaque portant son
nom sur l’une des 7 nouvelles
suites tout nouvellement créées
au 7e étage du Carlton par
Nicolas Papamiltiades, un
architecte d’intérieur parisien.
Actrice glamour, Sophie Mar-
ceau incarne à merveille l’âme
légendaire du célèbre palace
cannois.

Pour valoriser le patrimoine culinaire du département avec le savoir-faire
moderne d’un chef, les Cuisineries Gourmandes des Provinces Françaises,
menées par Claude Izard, lancent l’opération Assiettes de Mon Village. Chaque
Cuisinerie Gourmande présentera à ses clients une recette par saison et un vin
conseillé. Chaque Assiette de Mon Village est mise en valeur sur la carte pour
que les clients découvrent l’histoire des recettes.                                page 24

Relations sociales : l’accord
signé jeudi matin page 6

Promotion du patrimoine culinaire

Les Cuisineries Gourmandes proposent
‘Les Assiettes de Mon Village’

Yves Richer, p.-d.g. du groupe RMH et Sam Thomas,
directeur du développement.

Les chefs des Cuisineries
Gourmandes du Tarn lors du
lancement de l’opération.
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