
Quatre jeunes candidats français
ont été sélectionnés pour aller
concourir en juin prochain en

Suisse à la finale internationale. Ils
ont remporté la médaille d’or pour la
cuisine, le service en salle, la sommel-
lerie et la pâtisserie. Bravo à Laurent
Arbeit, apprenti à l’Auberge de l’Ill
dans le Haut-Rhin, Vincent Chevrier,
Benjamin Roffet et Julien Jallat.
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Olympiades des Métiers

Quatre médailles d’or 
se préparent pour la finale 
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La valeur des repas 
dans les CHR
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Que verse la Sécurité
sociale en cas
d’accident du travail ? 
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Le délai de péremption
d’une licence IV 
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Vous avez la réponse

Léon Bertrand s’implique
dans l’hôtellerie-restauration

Avec une équipe
particulièrement
soudée autour d’elle
pour perpétuer
‘l’esprit Loiseau’, une
situation financière
parfaitement saine,
des contrats
confirmés, Dominique
Loiseau a aujourd’hui
en main toutes 

les cartes pour que Bernard Loiseau SA
continue sur sa lancée. 
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Entreprise
Bernard Loiseau SA

Dominique Loiseau
nommée p.-d.g.

Depuis sa nomination, on avait surtout vu 
le ministre du Tourisme auprès des agents
de voyages et des professionnels antillais
pour sauver l’activité touristique dans les
Caraïbes. Aujourd’hui, c’est aux hôteliers,
aux restaurateurs, aux cafetiers, qu’il entend
consacrer du temps. Personnellement
impliqué sur certains dossiers, tel celui 
de la baisse de la TVA dont il est allé
défendre l’intérêt auprès des parlementaires
allemands la semaine dernière à Berlin, 
il entend soutenir certaines évolutions 
et responsabiliser les professionnels 
sur les grands enjeux de la profession :
revalorisation de l’image des métiers, accord
de branche sur le temps de travail. Des
réponses claires aux lecteurs de L’Hôtellerie.
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LES ESCROQUERIES SE MULTIPLIENT
Il ne se passe pas une semaine sans que nous n’ap-
prenions une nouvelle forme d’escroquerie dont sont
victimes les hôteliers ou restaurateurs ! On ne peut
qu’appeler les professionnels à la vigilance. Cette
semaine, plusieurs cas de tentatives d’escroquerie à
la carte bancaire dans le Var et un nouveau cas de

communication téléphonique surtaxée…  page 11

❑ Accor résiste face 
à une conjoncture difficile
Le numéro 1 de l’hôtellerie européenne semble
avoir passé le cap difficile de l’année 2002 mieux
que beaucoup d’autres entreprises du secteur,
mais l’année 2003 sera placée sous le signe d’in-
vestissements de plus en plus sélectifs. 
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❑ Critiques gastronomiques
et chefs vers l’apaisement
Entre démissions et alliances, le paysage de la cui-
sine française tente de dédramatiser le conflit qui
a éclaté ces dernières semaines entre chefs et
médias… 
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❑ Vers une réforme du Code
des débits de boissons
Jean-Louis Clauss, président de la FNCBD au
sein de l’Umih, reste optimiste sur l’évolution
du Code des débits de boissons. Le récent amen-
dement Mariani-Diard en est la preuve.  
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Pour nos abonnés, ce numéro est composé d’un cahier quadri de 32 pages.
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