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❑ Activité hôtelière en
hausse en Poitou-Charentes 
Les deux dernières années ont affiché des résul-
tats qui placent la région en 12e position sur le
plan de l’activité hôtelière française. La RTT
semble avoir été profitable aux entreprises du
tourisme de la région.
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❑ Jeux olympiques 
en Hautes-Alpes, les
professionnels se préparent
Les hôteliers hauts-alpins entendent profiter du
flux de touristes généré par les JO de Turin en 2006.
L’Union européenne et les collectivités territo-
riales accorderont des aides aux hôteliers prêts à
rénover leur établissement.
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❑ Le Syndicat hôtelier 
du Morbihan contre Envergure
C’est en déposant un recours devant le Conseil d’Etat
que le syndicat compte faire annuler le permis
de construire accordé à Envergure pour la créa-
tion d’un hôtel Première Classe à Lanester.
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❑ Saint-Valentin : le jour 
où les bonnes idées dopent 
le chiffre d’affaires
Des menus spéciaux, des animations : les res-
taurateurs peuvent profiter du 14 février pour
doper leur chiffre d’affaires.
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Bo u l a n g e r i e ,
pâtisserie, trai-
teur : autant de

domaines qui concer-
nent les différentes
sortes de restauration.
De nombreuses inno-
vations qui permettent
aujourd’hui l’améliora-
tion de la qualité des
produits et une meil-
leure organisation du
temps de travail.
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Du 9 au 12 mars

Le Salon de la Boulangerie,
Pâtisserie, Traiteur
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Evaluation de l’avantage
en nature logement

page 8

Période d’essai après 
un CDD

page 9

Tout savoir sur 
la franchise

page 9

Placements : les règles
du jeu en 2003

page 7

Vous avez la réponse

C’est Charles Tjessem,
cuisinier norvégien, 
qui a remporté à Lyon
le Bocuse d’or 2003.
Le Français, Franck
Putelat, arrive second
avec un seul point 
de moins… C’est dire 
si le niveau de la
compétition, organisée
dans le cadre du Sirha,
était élevé. 
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Michel Trama
est un chef
atypique, un
entrepreneur
qui ne cesse 
de se remettre
en cause.
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Sud & Cie
Ibis recentre son offre
restauration

Conventions,
congrès
L’hôtellerie perd des parts 

de marché

Multimédia
L’accès Internet haut débit

Cocktails
Certains les aiment chauds

DOSSIER
Les opérateurs
français séduits 
par Marrakech

ACHATS
Ovoproduits, miser
sur la qualité 
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Michel
Trama

La cuisine en liberté
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L’or pour la Norvège, la France
Bocuse d’argent à un point près
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