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Le chef 2 étoiles Alain
Llorca ouvre un bistrot 
à Vallauris

p o u r  n o s  a b o n n é s ,  c e  n u m é r o  e s t  c o m p o s é  d e  2  c a h i e r s  q u a d r i  :  1  c a h i e r  d e  2 8  p a g e s  e t  1  c a h i e r  d e  2 4  p a g e s .
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Ô.Bontemps,
un restaurant 
à “la gastronomie
démocratisée”
à Magalas (34)
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Immobilier : Flambée des
prix des hôtels-bureaux,
stabilité de ceux des
restaurants
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Le Club des Chefs des
Chefs fête ses 30 ans
chez Paul Bocuse

Dans le cadre de l’opération ‘Vacances
Confiance’, Luc Chatel, le tout nouveau
secrétaire d’État à la Consommation et au
Tourisme (le lien n’est pas dénué de
signification), a choisi de se rendre à Cassis
pour s’assurer de la qualité de l’offre
touristique au bord de la Grande Bleue.
Ce fut également l’occasion d’aller à la
rencontre des professionnels, et de plaider
pour une refonte des normes de classement
hôtelier.

Le tour de France des Bibs Gourmands 2007

Nos réponses
• Comment augmenter
le nombre d’heures
d’un temps partiel ?
• Quelle est la cotisation
accident du travail pour
les apprentis ?

LUC CHATEL EN VISITE À CASSIS PLAIDE POUR 
UNE NOUVELLE CLASSIFICATION DES HÔTELS

première sort ie  ‘de  terrain’  pour le  secrétaire  d’état  au tourisme page 5
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Faites un mini-audit hygiène de votre restaurant
Vous le savez sans doute, mais
mieux vaut le redire ici : tout
restaurateur doit avoir dans son
établissement une personne formée
à l’hygiène alimentaire maîtrisant
les règles du HACCP. Et l’été, c’est
bien connu, les contrôles de la
direction de la concurrence et de la
consommation sont renforcés afin

de garantir aux clients une parfaite
qualité des prestations. C’est
pourquoi nous vous proposons de
réaliser par vous-même un mini-
audit d’hygiène. Au hasard :avez-
vous un thermomètre enregistreur
dans votre chambre froide positive ?
Et il y en a des dizaines de la même
encre qui vous attendent. Bon courage.

pour réuss ir  la  sa ison pages  26-27 

Cinéma

ratatouille, un dessin
animé gourmand
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De gauche à droite : Jean-Pierre Teisseire, maire de Cassis, Luc Chatel 
et Bernard Deflessele, député.
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