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Xavier Michel, vainqueur

CONCOURS LE BEUF, LES
RACES A VIANDE DE FRANCE

POUR CELEBRER LA PROMOTION 2007 DU “MICHELIN” PAGES 42-44

PAGES 2-3

LES NOUVEAUX ETOILES REUNIS PAR
UHOTELLERIE RESTAURATION
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THIERRY SAMUEL

Autour de Jean-Luc Naret, directeur des guides Michelin, et Jean-Frangois Mespléde, directeur du guide France, les nouveaux promus 2007.

Cinq 3 étoiles, sept 2 étoiles et
cinquante 1 étoile. .. la sélection
diversifiée et ‘audacieuse’ du guide
Michelin était réunie au Pavillon

Gabriel a Paris pour célébrer ce
nouveau millésime. Pres de

400 professionnels au total étaient au
rendez-vous de I'amitié. Emotion

pour les promus de I'année
chaleureusement applaudis lors de
leur montée sur scene et plaisir de
se retrouver pour tous les invités.

LE MEILLEUR DES I8 CANDIDATS

Alexandre Michel, Meilleur éléve sommeller de France

C’est Alexandre Michel, éléve en sommellerie au lycée hotelier
d’llikirch-Graffenstaden, qui a remporté le trophée Chapoutier-
Metro Cash & Carry du Meilleur éléve sommelier de France.

Il s’est distingué parmi les 18 finalistes de I’épreuve sous le regard
d’un jury auquel participait Georges Pertuiset, président
d’honneur de I’'Union de la sommellerie francaise.

PAGE 33

Entouré par Michel Chapoutier, créateur du concours,
et Benoit Feytit, directeur des achats alimentaires
de Metro France, le vainqueur Alexandre Michel.

POUR NOS ABONNéS, CE NUMERO EST COMPOSE D’UN CAHIER QUADRI DE 44 PAGES.
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24 jeunes participants a
la finale nationale du
concours général des
métiers

M 01692 - 3029 - F: 3,00 €
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Laurent Caraux, fondateur
de El Rancho, fait le point
sur le développement de la
chaine

PAGE 7

Limmense ‘food court’
tres tendance a Roland
Garros

PAGE 8

McDonald’s lance ses
McCafés

PAGE 2

Accor ‘chouchoute’ ses
actionnaires

PAGES 36-37

Proposez du foie gras
pendant la saison estivale

PAGE 40

Visite de la cuisine d’Fric
Fréchon dans les coulisses
du Bristol a Paris

VOS QUESTIONS PAGE I5

NOS reponses

SPECIAL FISCALITE

* La pratique du droit
de bouchon et
I’administration

* Qui peut bénéficier du
crédit d’impot des
moins de 26 ans ?
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