Fondation Science & Culture Alimentaire,

Académie des sciences

Les Journées Françaises de Gastronomie moléculaire

Organisme responsable : 

CIES de l’Université Paris Sud

Organisateurs : 

Hervé This, 

Arnaud Haudrechy (professeur de chimie organique à l’Université de Reims-Champagne Ardenne), 

Alain Sarfati (professeur de physique à l’Université Paris Sud, responsable du CIES d’Orsay), 

Pascal Griesmar (Maître de conférences à l’Université de Cergy-Pontoise). 

Lieu : 

Successivement Orsay, Orsay, Cergy-Pontoise, Chatenay-Malabry, Cergy-Pontoise, Reims. 

La Septième Journée Française de Gastronomie moléculaire se tiendra  à l’Université de Marseille-Luminy. 

Public : 

Moniteurs, enseignants, chercheurs

Date : 

Le quatrième samedi de chaque mois de mai. 

Horaires : 

9h30-18h00

Thèmes abordés : 

La gastronomie moléculaire

Les arômes en cuisine et dans le monde de l’alimentation

Science et sauces (la maîtrise de leur texture)

Cuisine et enseignement, ou comment la cuisine permet d’enseigner les sciences

Vin et gastronomie
H. This, Groupe INRA de Gastronomie moléculaire,

Laboratoire de chimie des interactions moléculaire, Collège de France

Laboratoire de chimie analytique, INA P-G

1

