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ALAIN DUCASSE LANCE ‘TOUS AU RESTAURANT
PENDANT LA COUPE DU MONDE DE FOOTBALL

Avec ses menus de 3 plats a des prix fixes et attractifs,
le succes de la ‘Restaurant Week’ de New York ne s’est
jamais démenti depuis 1992. Lexemple a d’ailleurs été
suivi par d’autres grandes villes a travers le monde,

en rencontrant a chaque fois le méme accueil.

Alain Ducasse est persuadé que I'idée peut étre
importée en France : il vise la période du 7 au 13 juin
2010, lorsque les amoureux du ballon rond seront
tentés de déserter les restaurants pour leur écran télé.
En proposant pendant une semaine un menu

2 20,10 E le midi et 35 E au maximum le soir, ce sera
I’occasion de fidéliser ses clients, d’attirer une nouvelle
clientele et de remplir son établissement.

La grande féte des restaurants, destinée a perdurer,

Etaient notamment présents lors de la conférence de presse annongant le lancement de I’opération, le 11 février au restaurant Benoit devrait faire des heureux tant du co6té des
(Paris, IV°) de gauche a droite : Laurent Plantier (Alain Ducasse Entreprise), Dominique Giraudier (Groupe Flo), Héléne Darroze, . .
Alain Ducasse, Jean-Bernard Bros (Mairie de Paris) et Christian Mantei (Atout France). PrOfeSSlOﬂnelS que des clients.
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A L'OCCASION DU PARIS COOKBOOK FESTIVAL PAGE 6 MISSION APPRENTISSAGE PAGES 2-3

Un Gourmand Award Reégis Marcon présente son rapport officiel

pour les éditions BPI avec aux ministres de "Emploi et du Tourisme
La Cuisine expliquée

Le 11 février, La Cuisine expliquée de Gilles Charles,
paru en 2009 aux éditions BPI, a recu

le Gourmand Award récompensant le }th.lﬁr.?{u )
Meilleur livre de cuisine pour professionnels,
a PPoccasion du Paris Cookbook Festival.

Cet événement a réuni pour la premieére fois
au CentQuatre, dans le XIX® arrondissement
de Paris, plus de 200 éditeurs de livres de
cuisine et sur le vin, venus du monde entier
pour présenter leurs ouvrages aux
professionnels et au grand public.
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L’accord social bientdt en vigueur
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L’emploi des salariés handicapés

I.' 5 I-’ -.I

411 (- www.cdbpromo.com b = |l
retagre

Pl voire 1° COMmMAnGE DE CEOUIPEMENT & FOURNITURES
: l \ N 00 REFEREND WETEE IE“EEEMETMT[MEI -E -:.||$E ] E m'I. r --!l- |:| IP-',r

ll-lﬂ:l'nhﬂ- l'll:!l"!ﬁl'ln
commuandeWocdbpromas . com

g1 H J . ] ‘g M

|| d g
HEEUE?ELS}‘ES?.FT_;]EFE LUl [l & collectivités ymoO X IEl'i'_-‘:'-!._i'_=_|:-%'L'.'-.'.i.--'li.- e ChaySSUres
VOUS VERREZ LA DIFFERENCE! | WAFFLEE JOI : HACEP

POUR NOS ABONNES, CE NUMERO EST COMPOSE D’UN CAHIER DE 36 PAGES ET D’UN ENCART UMIH 22

| << Hebdo précédent | Page suivante >>


/Menu.htm
/hotellerie-restauration/Articles/2010/3172_11_Fevrier_2010/pdf/3172_Surcouv_recto.pdf

	Retour Menu: 
	Page suivante: 
	<< Hebdo précédent: 
	p: 
	 05: 
	 06: 
	 09: 
	 02-03: 
	 03: 
	 14: 



