
“LA SÉPARATION DE L’HÔTELLERIE
ET DES SERVICES RENFORCERA
LES DEUX ACTIVITÉS D’ACCOR”

interview de gilles pélisson, p.-d.g. du groupe accor pages  2-3

Dans une interview accordée à L’Hôtellerie
Restauration, Gilles Pélisson, président
directeur général du groupe Accor, évoque 
les perspectives de développement offertes
par la séparation en deux sociétés distinctes
des activités d’hôtellerie et de celles des
services prépayées, qui évoluent “aujourd’hui
dans deux mondes avec des dynamiques
différentes”. Gilles Pélisson, appelé à présider
aux destinées d’Accor Hospitality après
concrétisation de la scission prévue pour
cette année, précise les axes futurs de
croissance et les moyens mis en œuvre pour
y parvenir : accélération des investissements

dans l’hôtellerie économique, vente des murs dans le haut de gamme,
positionnement des marques standardisées, consolidation du modèle mixte
propriétaire-locataire/franchiseur, maintien de la marque Sofitel dans le
secteur du luxe… Vaste programme qui doit se concrétiser par l’ouverture
de 35 000 à 40 000 chambres par an au cours des prochaines années.
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restauration page 9n°3168

colloque au sénat pages  4  à  6

“La restauration est un métier
honorable”

rencontre avec  phil ippe labbé,  prés ident du snrtc page 32

hervé this :
de la cuisine
moléculaire 
à la cuisine

‘note 
à note’

“L’avenir est de proposer des plats et 
des menus de qualité à des prix accessibles
au plus grand nombre, avec un temps 
de service maîtrisé” : le président du
syndicat national de la restauration
thématique commerciale nous livre 
sa vision du marché de la restauration.

étudiants ,  à  vos  plumes ! page 39

Le nouveau classement hôtelier :
progrès ou usine à gaz ?

juridique pages  12 - 13

Philippe Labbé ; 
“Pour 2010, je suis modérément 
et raisonnablement optimiste”.

Les débats seront forcément animés,
ce 15 janvier au Sénat où est organisé
un colloque sur un thème cher à la
profession : l’avenir du café de village
et du bistrot du coin, fortement mena-
cés par l’évolution économique et so-
ciologique des dernières décennies qui
a vu disparaître plusieurs milliers
d’établissements. Les organisateurs de
cette manifestation ont visé juste en
invitant de nombreuses personnalités

que le sujet ne laisse pas indifférentes.
L’occasion pour nous d’aller à la ren-
contre de quelques-uns de ces résis-
tants qui continuent de participer à la
vie sociale des campagnes, mais aussi
des quartiers où l’ennui guette.
En espérant que les représentants de la
profession trouveront facilement le
chemin du palais de Catherine de Mé-
dicis, le long du jardin du Luxem-
bourg, ce vendredi à partir de 9 h.

Gilles Pélisson.

Le Relais bleu à Saint-Massal
(66).

L’AVENIR DU BISTROT 
DU COIN EN QUESTION
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