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Alain Dutournier lance
La Sydrerie de l’Étoile 
à Paris

trophée ruinart 2007 PAGE 46
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ANTOINE PÉTRUS MEILLEUR JEUNE
SOMMELIER DE FRANCE
Le Ruinart du Meilleur jeune
sommelier de France a été
remporté par Antoine Pétrus,
24 ans. L’émotion était d’autant
plus vive lundi, au 3 rue des
Crayères à Reims, que c’était la 26e

et dernière édition du trophée
après un quart de siècle d’existence.
Pour Serge Dubs, président de
l’Union de la sommellerie
française, à l’émotion succède un
“nouveau chapitre”. Si la maison
Ruinart a choisi d’abandonner sa
branche concours, celle-ci a
confirmé son partenariat avec
l’UDSF.
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De chef à chef

panna cotta au kirsch
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Amortir et provisionner vos dépenses de mise aux normes
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Les “goûts pas comme les
autres” de Pierre Hermé
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Restauration en centre
commercial avec Unibail
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Nouveau départ pour la
chaîne Campanile

PAGE 12

Beau temps pour
l’hôtellerie en juillet
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Votre numéro de RCS
doit figurer sur votre site
internet
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Environnement : optez
pour les lessives-linge
sans phosphates

Stéphane Baschiera, président de la maison Ruinart, Antoine Pétrus, Meilleur jeune sommelier de France 2007, et Frédéric Panaïotis, chef de
cave de la maison Ruinart.

avec  michel  barnier et  serge blancoà 40 mètres  de l’égl ise page 2

Michel Barnier, ministre de l’Agriculture et de la Pêche, a invité à l’Hôtel
de Villeroy les chefs et joueurs qui ont participé à l’ouvrage Hors Jeux :
Rugby et gastronomie, paru aux Éditions de l’If. Une garden party qui a
accueilli près de 500 personnes, le double de ce qui était attendu, sur
un terrain de rugby éphémère avec dégustation de produits travaillés
par les chefs. Serge Blanco, président de la ligue nationale de rugby,
Roselyne Bachelot, ministre des Sports, Michel Barnier, ministre de
l’Agriculture, Jean-Luc Naret, directeur des guides Michelin, Jean-
François Mesplède, directeur du guide Michelin France, de nombreux
chroniqueurs gastronomiques et des chefs de toute la France ont
célébré le mariage du rugby et de la gastronomie.

La cour d’appel d’Aix-en-Provence vient d’ordonner la fermeture du
Bar des Cascades, à La Motte, au motif qu’il est situé dans une zone
protégée de 40 m, instaurée autour de l’église. Pendant des années,
personne n’a rien trouvé à redire alors que l’établissement était
accolé à l’église. Après avoir déménagé de l’autre côté de la place à
la demande de la mairie, on reproche à Érik Beruti d’exploiter son
bar-tabac à seulement 38 mètres de l’église.

Un bar-tabac varois doit fermer Chefs et rugbymen au ministère

sondage lhotellerie.fr

À la question : 
Allez-vous investir en équipement cet automne ?

Vous avez répondu :

Nombre total de votes exprimés : 86

Est-ce l’effet d’un été pluvieux ? Pas forcément sans
doute, puisque les principales régions touristiques,
notamment les villes, ont connu une belle
fréquentation. Mais vous êtes néanmoins une
minorité à déclarer vouloir investir en équipement
au cours des prochains mois. Sans doute une
certaine circonspection à l’égard d’une conjoncture
incertaine ?

non 51 %

oui 39 %

sans opinion 10 %

p o u r  n o s  a b o n n é s ,  c e  n u m é r o  e s t  c o m p o s é  d e  d e u x  c a h i e r s  :  u n  c a h i e r  n ° 1  d e  4 8  p a g e s  e t  u n  c a h i e r  m a g a z i n e  n ° 2  d e  1 0 0  p a g e s ,  d ’ u n  e n c a r t  g a f i h c ,  d ’ u n  e n c a r t  s a p s a  b e d i n g  e t  d u  b u l l e t i n  d ’ a b o n n e m e n t.
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