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Accor débute l’année 
en pleine forme

pour le  second tour de la  prés identielle PAGES 2-3
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PAGE 10

Wyndham Hotel Group
débarque en France 

PAGE 10

L’offre hôtelière
française diminue en
nombre, mais ‘monte’
en gamme 

PAGE 11

Comment faire
consommer les
suggestions du jour 
au restaurant ?

PAGE 36

Faire carrière en
restauration collective
chez Score Groupe

PAGES 38-39

Fun et très tendance :
cuisinez les fleurs 
de courgettes

CONVERGENCES ET DIVERGENCES SUR
LES PROBLÈMES DE LA PROFESSION

Certes, une élection présidentielle ne se joue pas 
- théoriquement - sur des interêts catégoriels ou
corporatistes. Il n’empêche, les deux candidats qualifiés
pour le 6 mai prochain ont eu l’occasion, soit par la voix 
de leurs délégués à des débats devant des représentants 
de la profession, soit par courrier adressé aux dirigeants 
des organisations syndicales, d’exprimer leurs points 
de vue sur les sujets qui vous préoccupent.
Comme il est normal en bonne démocratie, Ségolène Royal
et Nicolas Sarkozy formulent des propositions divergentes,
même si certaines questions semblent plutôt faire
consensus. À vous de bien lire ce que les deux prétendants
à l’Élysée vous réservent avant de vous déterminer.

PAGE 38

L’opinion des chefs de file 
en exclusivité

André Daguin,
Didier Chenet, 
Jean-François
Girault et Jacques
Jond commentent
pour les lecteurs
de L’Hôtellerie
Restauration
les résultats du
premier tour, en 
se félicitant du
regain d’intérêt
pour la politique
qu’ont exprimé
nos concitoyens.

De chef à chef

duo de magret de
canard en coque de sel
et d’aromates

l ivrée à  domic ile  page 40

par le guide “pudlo france 2007” page 5

Hélène Darroze élue Chef de l’année 

La pizza vainqueur au premier tour
Les scores de la 
Coupe de Monde 
ne sont pas battus,
mais cette première
soirée d’élection
présidentielle a été 

une très bonne affaire
pour la plupart 
des boutiques de
livraison. Certaines
enseignes ont même
livré une pizza 

par minute entre
20 heures et
21 heures, alors que
les électeurs étaient
rivés à leur écran 
de télévision.

juridique pages  12 - 13

Pour tout savoir 
sur l’embauche d’un
travailleur saisonnier
Les travailleurs saisonniers sont des
salariés employés sous contrat à durée
déterminée. S’ils bénéficient d’une
majorité des règles applicables aux CDD,
il n’en reste pas moins qu’en raison de 
la nature de leur emploi, ils obéissent 
à des règles bien particulières. 

À une semaine
de la parution 
du guide Pudlo
France 2007,
Gilles Pudlowski
a révélé le nom
de ses coups 
de cœur de
l’année lors
d’une réception
au Grand Hôtel
InterContinental
à Paris. 
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pierre vérot lauréat

Concours Spigol d’or 
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