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À la suite du refus des instances
communautaires d’accorder à la
France la baisse de la TVA pour la
restauration, les représentants du
gouvernement reçoivent les diri-
geants syndicaux afin d’examiner
les mesures susceptibles de ‘com-
penser’, au moins en partie, le
maintien de la TVA à 19,6 %. Ain-
si, lundi dernier, Jean-François
Girault, président de la CPIH, ac-
compagné de MM. Philippe Le-
fevre et Sébastien Goudey, a été
reçu par MM. Dutreil, ministre
des PME et du Commerce, et Ber-

trand, ministre du Tourisme. Ce
fut l’occasion pour le dirigeant de
la Confédération de la rue Barye
de formuler plusieurs proposi-
tions qui permettraient “d’amé-
liorer le quotidien des profession-
nels”, parmi lesquelles on peut ci-
ter la “TVA sociale” susceptible
d’entraîner un allégement de
charges sur les salaires, la redistri-
bution de la prime à l’emploi, la
reconnaissance des qualifications
professionnelles et la possibilité
pour les restaurateurs de bénéfi-
cier du statut d’artisan.

Jean-François Girault expose ses mesures pour “améliorer 
le quotidien des professionnels”

Forte mobilisation des dirigeants de l’Umih,
mardi soir à l’hôtel Lutetia à Paris, pour
exprimer leur colère, leur déception, mais
aussi leur détermination à poursuivre le
combat pour la baisse de la TVA en
restauration. Devant une soixantaine de
députés UMP et UDF, André Daguin a
conclu une réunion très technique au cours
de laquelle intervinrent les députés Pierre

Lellouche et Thierry Mariani, le ‘pape’ de la
TVA l’avocat Jean-Claude Bouchard, comme
l’appelle son collègue belge Melchior
Wathelet, éminent juriste présent à la
tribune, ancien juge à la cour de justice des
Communautés européennes. Bref, du très
beau monde pour appuyer la résolution que
les députés de la majorité sont en train
d’élaborer pour mettre le gouvernement face

à ses responsabilités après l’échec du mois
dernier. Le temps presse, et les élus ne s’y
sont pas trompés, André Daguin les a avertis,
en concluant :“Ne nous faites pas passer de la
rancœur à la rancune !”
Lire les déclarations des députés Mariani,
Lellouche et Goasguen, pages 4 et 5, ainsi 
que les explications de maître Bouchard 
en page 6.

Au côté d’André Daguin, Jacques Belin, Roland Heguy et Francis Attrazic. Les restaurateurs n’ont pas été convaincus par les propositions 
du ministre des PME.

Melchior Wathelet et Jean-Claude Bouchard peu avant leur exposé sur
la subsidiarité.

Les ministres Léon Bertrand et Renaud Dutreil à leur sortie de réunion
avec les présidents départementaux de l’Umih.

Le député Pierre Lell0uche et le président des restaurateurs de l’Umih. De nombreux députés ont répondu à l’invitation d’André Daguin, dont
Thierry Mariani, fervent défenseur de la profession.
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