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Meilleur apprenti
Auvergne-Limousin

la victoire pour 
Jean-sébastien lacoste

PAGE 35

PAGE 6

Paul Dubrule célèbre la
5e promotion de l’École
supérieure d’hôtellerie
d’Angkor au Cambodge

PAGE 34

Jeux automatiques :
la taxe forfaitaire 
ramenée à 5 euros

PAGE 37

Découvrez le potiron
sous toutes ses formes
pour Halloween

PAGE 40

France Boissons dévoile
son programme de
relance des bistrots
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Brioche Dorée, Pizza del Arte, Le Fournil de
Pierre, Bridor… 30 ans plus tard, Louis Le Duff
peut, avec une légitime satisfaction, contempler 
la réussite de son groupe depuis son bureau du
haut de la Tour Montparnasse.
L’entreprenant manager entend bien conserver
l’indépendance de son entreprise, alors que les
fonds d’investissement rôdent autour de la
restauration, s’emparant à la moindre occasion
des proies en mal de successeur ou de repreneur.
Car pour Louis Le Duff, il s’agit avant tout de
positionner ses troupes pour emporter la bataille
de l’avenir, car, dit-il, “avant, on pouvait tenir
3 générations. Maintenant, tu disparais si tu n’es
pas à la hauteur”.

p o u r  n o s  a b o n n é s ,  c e  n u m é r o  e s t  c o m p o s é  d ’ u n  c a h i e r  q u a d r i  d e  4 4  p a g e s ,  e t  d ’ u n  e n c a r t  e d f  p r o  n o r d .

vos quest ions PAGE 13

Nos réponses
• La mention ‘L’abus

d’alcool’ n’est pas
obligatoire sur vos
cartes des vins

• Quelle durée minimale
pour un temps partiel 
en CDD

30 ans après… PAGEs 2-3

LE GROUPE LE DUFF TOUJOURS 
EN ROUTE VERS L’AVENIR

Deux jours durant à Nîmes (30),
200 professionnels ont dégusté,
débattu et encouragé la future
génération de sommeliers. Très suivi
et convivial, ce congrès annuel a aussi
été l’occasion d’évoquer la
préparation du concours du Meilleur
sommelier de France, les 12 et
13 novembre 2006 à Strasbourg.

l’union de la  sommellerie  française  en congrès page 39

La formation, clé de l’avenir

20 jeunes sommeliers étaient invités pour évoquer leur approche de la profession.
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