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De chef a chef

PAIN D’EPICES DE TOMATES
ET MOZZARELLA, CARAMEL
DE POIVRONS

AU I*® SEMESTRE 2006
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’HOTELLERIE PARISIENNE HAUT DE GAMME - CUMUL A FIN JUIN 2006
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Chiffres a I'appui, le ministre

de ’Economie et des Finances,
Thierry Breton, affirme que

“tous les feux sont passés au vert”.
Selon lui, ’économie francaise

se serait méme installée dans

une sorte de cercle vertueux.

Reste que le rebond de la croissance
francaise ne profite pas a tout

le monde. La restauration
indépendante n’en voit pas la
couleur - selon les dernieres
données du barometre I'Hotellerie
Restauration/Conso CHD.

Par contre, ’hotellerie francaise
profite de Pamélioration de

la situation économique.

Au terme du 1” semestre 2006,

toutes les catégories d’hotels ont
ainsi observé une hausse sensible de
leur chiffre d’affaires hébergement.
Une bonne nouvelle d’autant que
cette progression résulte pour
I'essentiel d’un accroissement de

la demande pour le haut de gamme
et d’'un gain de prix moyen pour

le milieu de gamme.

La restauration en
mouvement dans le Perche,
destination prisée

des Parisiens

UN DEBAT ETERNEL
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sur le fromage, rouge ou blanc?

Une question fondamentale

qui hante la société francaise
depuis des lustres entretient des
controverses sans fin et contribue
au maintien de positions
dogmatiques intangibles. Non,

il ne s’agit ni de métaphysique,
de psychanalyse ou de conception
économique, mais de P’éternel
dilemme typiquement hexagonal :

sur le fromage, rouge ou blanc?
Notre éminent consultant

Paul Brunet, Meilleur sommelier
de France et auteur d’ouvrages
qui font autorité, aborde sans
préjugés cet épineux probleme
de tout restaurateur qui entend
aussi orienter le choix de ses
clients pour leur plus grande
satisfaction gustative.
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Sans trancher définitivement, bien

sdr, caril n’y a certainement pas de
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vérité révélée dans la rencontre du

vin et du fromage.
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L’Hotel du Chemin
des Dames dans I’Aisne :
une affaire de famille
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La restauration
indépendante au régime
sec au 1* trimestre
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‘Sur L’Pouce’:

une solution snaking
clés en main pour
vendre davantage
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Faites de votre carte
un atout : Alinéa Café
ala loupe
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Histoire de ...

La nouvelle vie d’Olivier
Couraud, hételier

a Toulouse

- 'UNIVERS DES FOURNISSEURS

B UN FORUM ORIGINAL

- DES APPELS D'OFFRES ET DES

DEMANDES D'INFOS EN TEMPS REEL

| Page suivante >>


/Menu.htm
/hotellerie-restauration/Articles/2006/2989_10_Aout_2006/pdf/p01.pdf
http://www.kifaikoi.com

	Retour Menu: 
	Page suivante: 
	<< Hebdo précédent: 
	page: 


