
La responsabilité des hôteliers et restaurateurs 
à l’égard de vos clients

La Fondation Science et culture alimentaire
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Entretien avec Marc
Veyrat, de retour au
piano
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de chef à  chef
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Nos réponses
• Un restaurateur peut-il refuser

des billets de 200 ou 500 E ?

• La clause de solidarité dans le
bail commercial

• Les apprentis ont droit à
5 jours de congé pour réviser
leur examen

À l’heure où tout évolue à grande vitesse, à l’heure 
où les gouvernements des pays industrialisés 
se penchent sur le fléau de l’obésité, l’alimentation,
la cuisine et la gastronomie en France font l’objet 
de diverses recherches, animations, formations,
colloques… Pourtant, toutes ces forces, tous ces 
savoirs, toutes ces initiatives ne sont pas mis en 
synergie pour être plus efficaces. Fort de ce constat,
le célèbre chimiste et gastronome Hervé This 
a proposé de leur donner un cadre : la Fondation
Science et Culture alimentaire.
Son objectif : revaloriser notre culture culinaire aussi
bien auprès du grand public que des professionnels.

d’établissements ayant le droit
d’utiliser le mot ‘Restaurant’
serait ramené à environ 20 000 !
S’appuyant sur l’exemple des
boulangers qui ont obtenu que
l’appellation ‘Boulangerie’ soit
réservée à ceux qui fabriquent
eux-mêmes pains et
viennoiseries, MM. Attrazic et
Izard entendent faire valoir le
même principe pour la
restauration. Est-ce possible ?
Si l’on se réfère au Petit Robert,
le restaurant est un
“établissement où l’on sert des
repas moyennant paiement”.
Comme chez McDo ou au
bistrot du coin…

printanière de daurade
rose juste poêlée,
vinaigrette de coques 
et mini-ratatouille

Voilà un sujet qui ne manquera
sans doute pas de susciter
réactions et polémiques : dans le
cadre du ‘Contrat de croissance
et de modernisation des CHR’,
proposé par le gouvernement à
la profession, Francis Attrazic et
Claude Izard, au nom de
l’Union pour la promotion des
Restaurateurs de France et des
Cuisineries Gourmandes,
viennent de suggérer à Renaud
Dutreil, ministre des PME en
charge du dossier, de réserver
l’appellation ‘Restaurant’ aux
seuls professionnels bénéficiant
du titre ‘Maîtres Restaurateurs’.
En clair, le nombre

VERS UNE UTILISATION
RESTRICTIVE 
DU MOT ‘RESTAURANT’

Francis Attrazic.

Claude Izard.
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Quand un chef décide de
devenir aubergiste
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Accor chouchoute ses
actionnaires
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Marriott International
nourrit de grandes
ambitions en France
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Se former pour prévenir
les risques liés à une
activité physique au
travail
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Le lycée de La Rochelle
fête ses 20 ans

PAGE 33

Faites de votre carte un
atout
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Surproduction,
législation tatillonne,
la concurrence 
des vins étrangers…
Quels vins servirons-
nous demain ?
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Inspiration déco : des
produits qui donnent
des idées
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