
5 R U E  A N T O I N E  B O U R D E L L E  ·  7 5 7 3 7 P A R I S  C E D E X  1 5 ·  T É L É P H O N E  0 1  4 5  4 8  6 4  6 4 ·  F A X  0 1  4 5  4 8  0 4  2 3 ·  E - M A I L l h o t e l l e r i e @ l h o t e l l e r i e . f r ·  I S S N  1 1 5 1 - 2 6 0 1

Quelles
bulles vont

vous réveiller
en 2006  

ANNONCES
CLASSÉES
À PARTIR DE
LA PAGE 18

6 avril 2006 n°2971
Morgane Slowik

meilleur apprenti
serveur des logis de
france 2006

Fabrice Desvignes et Antoine Michelson représenteront la France
Au terme d’une compétition qualifiée par Joël Robu-
chon de très haute qualité, le jury du Concours natio-
nal de cuisine artistique a désigné comme finalistes
Fabrice Desvignes, second de cuisine à la présidence
du Sénat, et son commis Antoine Michelson. Les
deux lauréats porteront les couleurs de la France
pour la finale du Bocuse d’or qui se déroulera lors du
prochain Sihra à Lyon en janvier 2007.
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p o u r  n o s  a b o n n é s ,  c e  n u m é r o  e s t  c o m p o s é  d ’ u n  c a h i e r  q u a d r i  d e  4 8  p a g e s ,  d ’ u n  m a g a z i n e  h o r s - s é r i e  d ’ a v r i l  2 0 0 6  d e  1 2 0  p a g e s ,  d ’ u n  e n c a r t  d a v i g e l ,  d ’ u n  e n c a r t  s i m o n  j e r s e y ,  d ’ u n  e n c a r t  g u y  d e g r e n n e  e t  d ’ u n  e n c a r t  b u l l e t i n  d ’ a b o n n e m e n t.
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DUTREIL, MINISTRE DES PME

ANNONCES
CLASSÉES
À PARTIR DE
LA PAGE 18

6 avril 2006 n°2971

Nos réponses
• L’indemnité de rupture

d’un CNE doit être
versée quelle que soit
la durée du contrat

• La revente de tabac
n’est pas possible dans
un hôtel

Le statut des travailleurs saisonniers
juridique PAGES 15- 16

pour le  bocuse d’or 2007 PAGES 2-3

Malgré la journée de grève de
mardi dernier, la Confédération
des professionnels indépendants
de l’hotellerie (CPIH) a tenu son
congrès devant une assistance
attentive et motivée. Après une
matinée de travail consacrée aux

relations avec les administrations,
c’est le ministre des PME, Renaud
Dutreil, qui anima la séance de
clôture. Le représentant du
Gouvernement n’est pas venu les
mains vides, et tout en assurant ses
interlocuteurs de la poursuite des

allégements de charges instaurés,
il y a 2 ans, il a exposé les grandes
lignes de l’avenir : incitations
fiscales à l’investissement, portage
des murs, ‘charte des droits des
CHR’, statut du ‘Maître artisan-
restaurateur.’ Vaste programme.

Le président Jean-François Girault accueille M. Renaud Dutreil en compagnie des dirigeants de la Confédération.
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