
Mercredi 25 novembre 2020

en livestream pour tous les établissements de France



C’est un programme à destination des futurs chefs et professionnels de salle
et de cuisine – élèves en dernière année issus des lycées hôteliers, BTS, Bac
Pro et CFA – pour rencontrer les acteurs de la gastronomie autour d’ateliers et
de moments d’échange sur leurs futures pratiques dans la vie professionnelle.

Au Lycée Guillaume Tirel, à Paris.

En visio-conférence pour les étudiants dans toute la France

Qu’est-ce que c’est ?



Le comité de pilotage conçoit le contenu des journées 
avec les mécènes et anime des interventions

Flora Mikula

Chef, L’Auberge 

de Flora

Daniel Mercier

Chocolatier, Maison 

Mercier et La 

Pâtisserie des Rêves

Guillaume Gomez

Chef du Palais de 

l’Elysée

Anto Cocagne

Chef à domicile, 

Cuillère d’Or 2018

Michel Roth

MOF et Chef 

étoilé

Denis Courtiade

Directeur de salle 

du Plaza Athénée, 

Meilleur directeur 

de salle 2018

Michel Lugnier

Inspecteur de 

l’Education 

Nationale

Jean-François Bury

Chef, Cabane

& Champion du 

monde des 

traiteurs 2015

Philippe Faure-Brac

Meilleur sommelier 

du monde 1992

Victor Delpierre

Barista, Champion 

du monde 2013



Quelques images



9H30-10H
Plénière d’inauguration de l’évènement avec les élèves, chefs, intervenants, professionnels de la salle…

10H-12H15 & 13H30-16H30 : Ateliers
Le poisson en plusieurs cuissons avec Alaska Seafood

Construire son offre boisson avec Monin
Autour de la dinde

Dégustation de verres

16H30-17H
Clôture de la journée avec les étudiants

Programme de la journée



@semainedugout

Inscription des établissements par email : 

Marine MERCIER

Responsable des Opérations
Tél : 06 12 60 38 73
Email : mmercier@hopscotch.fr

@fondationgout

www.fondation-gout.org

Inscription pour le 
Mercredi 25 novembre 2020

mailto:mmercier@hopscotch.fr

