
Plus de 1500 établissements vendus en 2003 en Europe

Transactions commerciales, Expertises, Conseil depuis 1935

Vous souhaitez vendre / acheter un hôtel ou un restaurant ?

Adressez-vous à de vrais professionnels

Bureaux internationaux à
Londres, Francfort et
Barcelone

25 rue d’Artois
75008, Paris

Tel: 01.53.96.72.72
Fax: 01.53.96.72.82

e-mail :
paris@christie.com
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Les annonces
classées 

à partir de la 
page 16

numéro 2888 2 septembre 2004

Le ministre Léon Bertrand
soutient les professionnels 
de la Côte d’Azur

page 9

Citôtel devrait atteindre 
les 200 adhérents en 2005 

page 10

Des performances hôtelières
très contrastées entre Paris 
et la province en juillet 

page 11

Seafood Design, une nouvelle
créativité culinaire pour 
les produits de la mer 

page 31

Histoire de… la nouvelle vie 
de Francesco di Bari, 
de la salle à la cuisine 

page 40

Vous avez la réponse
page 13

■ Où trouver des annonces de ventes 
de camions à pizzas ?

■ Un contrat saisonnier sans terme précis
se termine à la fin de la saison

■ Vous devez mentionner l’origine
précise de la viande bovine que vous
servez

■ Toutes les entreprises des CHR doivent
être au plus à 39 heures

Rentrée scolaire

Les écoles hôtelières aussi !

Quand et comment utiliser 
le Titre Emploi Entreprise page 14

Pour nos abonnés, ce numéro est composé d’un cahier quadri de 40 pages, d’un cahier de 92 pages, d’un encart Pillivuyt et d’un CD Club Restauration collé sur la page 7 du supplément magazine.

Aujourd’hui, les futurs professionnels de la restauration 
et de l’hôtellerie prennent le chemin des cours. L’occasion pour
L’Hôtellerie de faire le point sur cette rentrée. Entretien avec
Christian Petitcolas, inspecteur général à l’Education nationale,
chargé du suivi des enseignements hôteliers et des métiers de
l’alimentation, qui expose les grands chantiers de cette nouvelle
année scolaire, et tour d’horizon des initiatives en province. page 2
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