
C’est le 17 mars dernier que le
président de la chambre syn-
dicale de la Haute Cuisine

française a démissionné. Las des at-
taques personnelles dont il a été la
cible à la suite de la publication d’une
note interne à la chambre, c’est vers
le développement de ses affaires qu’il
entend désormais consacrer son
temps et son énergie.
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Chambre syndicale de la Haute Cuisine française

Jacques Pourcel 
démissionne 
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Comment indemniser 
un salarié malade ?
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Il est obligatoire d’avoir
un veilleur de nuit 
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Comment percevoir
l’allocation de chômage
partiel ? 
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Vous avez la réponse

Projets sur la prévoyance
A la suite de l’annulation, par 
le Conseil d’Etat, de l’arrêté
d’extension de l’avenant du 15 juin
2001 relatif à la RTT, les partenaires
sociaux doivent renégocier un nouvel
accord sur le temps de travail. 
Mais c’est sur le dossier de 
la prévoyance qu’ils ont entamé leurs
discussions. L’Umih a proposé 
un régime de prévoyance sur la base
de 0,60 % de la masse salariale
avec une répartition à 50 % 
entre l’employeur et le salarié. 
La prochaine réunion mixte paritaire
n’aura lieu que fin mai.
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❑ L’Aquitaine veut mieux
contrôler sa communication
Il est urgent que les professionnels du tourisme
prennent en main la communication sur les effets
du naufrage du Prestige. La saison s’annonce, les
réservations tardent, et il faut mettre en place une
communication de sortie de crise dynamique,
qui donne enfin envie aux touristes de venir
bronzer sur des plages nettoyées. Un plan de
communication est en place. 
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❑ Les Relais & Châteaux ont
bien résisté à la conjoncture
Malgré un contexte international particulière-
ment difficile, l’activité du réseau Relais & Châ-
teaux a particulièrement bien passé l’année 2002
puisqu’il enregistre une progression de son
chiffre d’affaires, à périmètre constant, de 2,8 %.
Quant à l’activité restauration, elle met en avant
une augmentation du chiffre d’affaires de 3,1 %
qui résulte de l’augmentation des prix moyens
couvert.
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❑ Sur 15 pays, 11 votent 
pour une baisse de la TVA
Jacques Borel, invité à l’assemblée générale du Snarr
(Syndicat national de la restauration rapide), a fait
le point sur l’état d’avancement du dossier de
la baisse de la TVA en restauration auprès des ins-
tances européennes. Il reste optimiste quant à son
issue.  
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Supplément Formation

• Les taux de
réussite aux
examens 

• La liste 
des formations 
proposées

• Toutes les
coordonnées pour
s’inscrire dans 
les meilleures
conditions

Toutes les clefs pour choisir
une école hôtelière

Ecoles hôtelières

A la loupe : 450 écoles et centres de formation,
leurs taux de réussite aux examens pour tous les
niveaux de formation, leurs coordonnées complètes 
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450 écoles et centres de formation
passés à la loupe
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