
Cécile Chollot

lauréate du concours 
charles-hermann

Respectez les obligations 
de formation à la sécurité incendie
L’incendie de l’Hôtel Paris Opéra 
est un triste exemple parmi tant
d’autres. Les spécialistes redoutent
de nouvelles catastrophes. Alors,
la prévention des risques d’incendie
et de panique passe par
l’organisation d’un dispositif dans
lequel la formation à la sécurité
incendie occupe une place centrale.
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Des élèves du lycée 
Jean Drouant à Paris ont
planché sur l’évolution
de l’hôtellerie
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Reprise de l’hôtellerie
française en avril
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Comment Euro Disney
recrute
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Mettez du fun dans vos
garnitures de légumes

PAGE 39

Michel Arnoult veut
faire de Sirest Ideas 
le salon parisien 
de la restauration
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p o u r  n o s  a b o n n é s ,  c e  n u m é r o  e s t  c o m p o s é  d ’ u n  c a h i e r  q u a d r i  d e  4 4  p a g e s .
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avec  3  étoiles  depuis  40 ans PAGES 2-4

PAUL BOCUSE 
AU SOMMET 
DE LA CUISINE
1965-2005, le compte est bon. 41 millésimes 
au plus haut niveau pour Paul Bocuse qui va les fêter
“avec les copains” le 13 juin, à Collonges 
au Mont-d’Or, et qui, à l’instar de Michelin,
ne craint pas d’affirmer que “les meilleures
performances sont celles qui durent”. Retour sur 
un parcours exceptionnel…

ANNONCES
CLASSÉES
À PARTIR DE
LA PAGE 16
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Nos réponses
• La Journée de solidarité

concerne également 
les salariés saisonniers

• Comment accepter 
les tickets-restaurant 
des clients

• Les documents à tenir à
disposition de l’inspection
du travail

à dest inat ion des  hôtel iers PAGE 40

Lutte contre le travail illégal des artistes dans les CHR
actualité  juridique PAGE 14

sondage lhotellerie.fr

À la question :
Avez-vous fait traduire votre carte ?

Vous avez répondu :

Une (courte) majorité se dégage. Elle reflète
néanmoins un véritable effort de la part des
professionnels pour fournir un meilleur accueil à
la clientèle étrangère.

OUI 50 %

non 46 %

sans opinion 4 %

“Je m’aperçois qu’à bientôt 80 ans, j’ai passé 
la moitié de ma vie avec Michelin et ces 3 étoiles.”
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